Salat von Austernpilzen und grünen Bohnen

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Grüne Bohnen, jung
	600 g
	3 kg
	6 kg

	Butter
	40 g
	200 g
	400 g 

	Austernpilze, in Streifen geschnitten
	800 g
	4 kg
	8 kg

	Sauce:
	
	
	

	Olivenöl
	60 g
	300 g
	600 g

	Apfelessig
	20 g
	100 g
	200 g

	Créme fraîche
	20 g
	100 g
	200 g

	Vollrohrzucker
	10 g
	50 g
	100 g

	Kerbel, gehackt
	 5 g
	25 g
	50 g

	Estragon, gehackt
	 5 g
	25 g
	50 g


Zubereitung:

Bohnen im Salzwasser 10 – 12 Minuten garen. Butter zerlassen und die Pilzstreifen darin etwa 10 Minuten dünsten.

Olivenöl, Apfelessig, Creme fraiche, Vollrohrzucker, Salz, Pfeffer und die Kräuter verrühren, über die Bohnen und Pilze geben und den Salat anschließend gut 10 Minuten durchziehen lassen.

Ergibt ca.       g pro Portion.

